Aceitunas
Oliven

Pan con tomate

Queso

manchego
Manchego-Kise

Tomatencrostini

Fr. 11.-

tomates
cherry con
mozzarella
Cherrytomaten-
Salat mit Mozzarella

Fr. 11.-

Ensalada

de cogollos
Babylattichsalat

adDa

Teller zum Teilen

kalt: oder warm:

- Plato ibérico | - Crevetten paniert

c 0 . - - Kiise - Fischkroketten
Verduras Pimientos Queso de cabra _Champinones Patatas bravas Tortilla espanola | _ . _ Empanadillas
a la plancha de padrén ) gratinado W al ajillo )\ Kartoffelviertel an Spanische Omelette _ Tortilla - Calamares
Grillgemiise Gebratene Uberbackener - Ch_z:l;l(pigl;llons ) \g:;ilg—seharfer - Babylattich | - Pimientos
mit Knoblaue :

Paprikaschoten Ziegenkise mit/

ohne Sardellen

4 Stiick
Fr. 11.-

und Petersilie

- Patatas bravas

Fr. 22.-

Fr. 22.-

Preis fiir 2 Personen

Plato ibérico Alas de pollo Brochetas
Teller mit spani- Pouletfliigeli A de pOllO
schen Fleisch- Pouletspiessli
spezialititen
8 Stiick
Fr. 11.- Fr. 11.- Fr. 11.- Sopas
- Fischsuppe
Chorizo Salchichas Milanesa Empanadillas iitnnlis (b=
Spanische con cebolla de cerdo \ de jamén - Hiihnersuppe
Paprikawurst T4 Wii.rste mit Schweinspiccata Te.igtasc.hen - Broceolicremesuppe
Zwiebeln mit Schinken ot
6 Stiick i \ A . i
¢ 6 Stiick ST ot 6 Stiick Knoblauchsuppe
Fr. 11.- Fr. 11.- Fr. 11.- Fr. 11.- Portion Fr. 10.-
. Boquerones | Mejillones en o\ Mejillones a Pulpo a la Filetes de Pez de San Pedro
v\ Marinierte 52\ escabeche 5 ,,,A la espaiiola vinagreta \ pescado Y59\ ala plancha
Sardellen )\ Marinierte . Miesmuscheln Oktopus an a la romana =2 °\ Sanki-Peter-Fisch
= Miesmuscheln in leichter Essigsauce Fischfilets im ' | vom Grill
Tomatensauce Bierteig
Fr. 11.- Fr. 11.- Fr. 11.- Fr. 11.- Fr. 11.- Fr. 16.— )
Donnerstag und Freitag:
Paella, ab 2 Personen
>\ Croquetas Calamares Sepia a la Pulpo a la Gambas Gambas al ajillo fiir Fr. 30.— pro Person
N\ de pescado =~ a la romana 2= plancha s gallega v \ rebozadas p\ Crevetten mit Chili
Mit Fisch gefiillte Tintenfischringe - S5 | )\ Grillierter , Oktopus nach A\ Crevetten im 7\ und Knoblauch Mittagsmenﬁ
Kroketten im Bierteig BRI ) Tintenfisch U i B galicischer Art Bierteig
6 Stiick 8 Stiick <k , B 6 Stiick g;‘;'iF;;j:S‘(ﬁzlszltjv’;‘h%‘; )
s
Fr. 11.- Fr. 11.- % / Fr. 11.- % / Fr. 11.- Fr. 11.- Fr. 11.- Mineralwasser/Sofigetrink/

Dienstag

Tapas a discrétion,
vom Chef zusammen-
gestellt, ab 2 Personen
fiir Fr. 35.— pro Person
(17.00 bis 21.00 Uhr,

*f‘ Fage S

Untere Geelenstlasee 2,8600 Ditbendorf
Tel. 044 559 44 88

www.labodega-depepe.ch

Feiern Sie Ihren Geburtstag,

Ihr Familien- oder Firmenfest

in der Bodega de Pepe, bei lhnen
zu Hause oder im Biiro.

lhr Fest Tapas-Take-away

Bestellen Sie Tapas, Paella oder

neu Take-away-Boxen fiir 1, 2 oder 4 Personen
zum Mitnehmen oder mit Hauslieferung.
Weitere Informationen online auf der Website.

Glas Wein.

Haben Sie Allergien
oder Intoleranzen?
Bitte wenden Sie
sich an unsere

Legende:
é&g Meeresfriichte
I(f] Vegetarisch

Schweinefleisch

‘ 7
Pasta fresca

- Gnocchi tomate basilico
- Gnoechi burro salvia
- Penne all arrabbiata

- Penne alla bolognese

kein Take-away) Mitarbeitenden.

info@labodega-depepe.ch
Mo 8.00 - 17.00 Uhr geoffnet
Di - Sa 8.00 - 23.00 Uhr geoffnet

Wir bieten Thnen ein einmaliges Frauenabend am Mittwoch

Ambiente und haben Platz fiir bis
zu 60 Personen.

Verbringen Sie mit Ihren Kolleginnen einen gemiitlichen Abend in
der Bodega de Pepe. Ab 18.00 Uhr fiir jede Dame ein Apéro des Hauses.

@ Kalie Tapas
@ W“arme Tapas

- Penne al olio
- Lasagne (hausgemacht)

Portion Fr. 15.-



