
Aceitunas
Oliven

Fr. 9.–

1 Pan con tomate
Tomatencrostini

6 Stück

Fr. 9.–

2 Queso 
manchego
Manchego-Käse

Fr. 9.–

3 Croquetas de 
champiñones
Mit Champignons 
gefüllte Kroketten

4 Stück

Fr. 9.–

5 Ensalada mixta 
Gemischter Salat 
mit Hausdressing

Fr. 9.–

6

Ratatouille  
de verduras
Gemüse-
Ratatouille

Fr. 9.–

7 Pimientos 
de padrón
Gebratene 
Paprikaschoten

Fr. 9.–

8 Champiñones 
al ajillo
Champignons 
mit Knoblauch 
und Petersilie

Fr. 9.–

10 Patatas bravas
Kartoffelviertel an 

würzig-scharfer 
Sauce

Fr. 9.–

11Tortilla española
Spanische Omelette

Fr. 9.–

Jamón
Schinken

Fr. 9.–

13 Plato frío
Teller mit spani-
schen Fleisch-
spezialitäten

Fr. 9.–

14 Steak 
de pollo
Pouletschenkel- 
Steak

Fr. 9.–

17Alas de pollo
Pouletfl ügeli

6 Stück

Fr. 9.–

Albóndigas
Fleischklösse

6 Stück

Fr. 9.–

19 Chorizo
Spanische 

Paprikawurst

4 Stück

Fr. 9.–

20 Salchichas 
de ternera
Kalbswürstli 
vom Grill

5 Stück

Fr. 9.–

21 Milanesa 
de cerdo
Schweinspiccata

3 Stück 

Fr. 9.–

22 Empanadillas 
de jamón
Teigtaschen 
mit Schinken

5 Stück

Fr. 9.–

23

Huevos 
revueltos 
con chorizo
Rührei mit Chorizo

Fr. 9.–

Boquerones
Marinierte 

Sardellen

Fr. 9.–

25 Mejillones en 
escabeche
Marinierte 
Miesmuscheln

Fr. 9.–

26 Mejillones a 
la española
Miesmuscheln 
in leichter 
Tomatensauce 

8 Stück
Fr. 9.–

27 Filetes de 
pescado 
a la romana
Fischfi lets im 
Bierteig

5 Stück
Fr. 9.–

29

Croquetas de
pescado o de 
jamón
Mit Fisch oder 
mit Schinken 

gefüllte Kroketten

4 Stück Fr. 9.–

31 Calamares 
a la romana
Tintenfi schringe 
im Bierteig

5 Stück

Fr. 9.–

32 Sepia a la 
plancha
Grillierter 
Tintenfi sch

Fr. 9.–

33 Gambas al ajillo
Crevetten mit Chili 
und Knoblauch

8 Stück

Fr. 9.–

Pulpo a la 
vinagreta
Oktopus an 
Essigsauce

100 g

Fr. 16.–

Pulpo a la 
gallega
Oktopus nach 
galicischer Art 

100 g

Fr. 16.–

9

Carpaccio 
de ternera
Rindsfi letcarpaccio

Fr. 16.–

Beef escalope
Rindsschnitzel

Fr. 16.–

15 16 18

24

Paella
Donnerstag und Freitag:
Paella, ab 2 Personen 
für Fr. 30.– pro Person

Mittagsmenü
Für Fr. 27.– erhalten Sie 
drei Tapas (nach Wahl) mit 
Mineralwasser/Softgetränk/
1 Glas Wein.

- Gnocchi tomate basilico
- Gnocchi burro salvia
- Penne all´arrabbiata
- Penne al olio
- Lasagne (hausgemacht)

Portion Fr. 18.–

PastaTapas à discrétion, 
vom Chef zusammen-
gestellt, ab 2 Personen 
für Fr. 39.– pro Person 
(17.00 bis 21.00 Uhr, 
kein Take-away)

Untere Geerenstrasse 2, 8600 Dübendorf
Tel. 044 559 44 88

www.labodega-depepe.ch
info@labodega-depepe.ch  
Mo 8.00 - 17.00 Uhr geöffnet

Di - Sa 8.00 - 23.00 Uhr geöffnet

Tapas-Take-away
Bestellen Sie Tapas, Paella oder Burger zum Mitnehmen 
oder mit Hauslieferung.

Ihr Fest

Feiern Sie Ihren Geburtstag, 
Ihr Familien- oder Firmenfest 
in der Bodega de Pepe, bei Ihnen 
zu Hause oder im Büro. 

Wir bieten Ihnen ein einmaliges 
Ambiente und haben Platz für bis 
zu 60 Personen.

Legende:
Meeresfrüchte

Vegetarisch

Schweinefl eisch

Fisch

Glutenfrei

Kalte Tapas

Warme Tapas

Teller zum Teilen

- Plato ibérico - Crevetten paniert
- Käse - Fischkroketten
- Oliven - Empanadillas
- Tortilla - Calamares
- Babylattich - Pimientos
 - Patatas bravas

   Fr. 22.–      Fr. 22.–

Preis für 2 Personen

Pez de San Pedro 
a la plancha
Sankt-Peter-Fisch 
vom Grill

Fr. 9.–

Gambas 
rebozadas
Crevetten im 
Bierteig

5 Stück

Fr. 9.–

35

30

- Fischsuppe

Portion Fr. 12.–

- Hühnersuppe
- Broccolicremesuppe
- Spanische
 Knoblauchsuppe

Portion Fr. 10.–

Sopas

Dienstag

Haben Sie Allergien
oder Intoleranzen?
Bitte wenden Sie 
sich an unsere 
Mitarbeitenden.

Ensalada de 
tomates 
cherry con 
mozzarella
Cherrytomaten- 
Salat mit Mozzarella

Fr. 9.–
kalt:   oder   warm:

28

34 36

Queso de cabra
gratinado 
Überbackener 
Ziegenkäse mit/
ohne Sardellen

3 Stück
Fr. 9.–

12

4

SteakHouse
Sind Tapas nicht genug? Lieber ein Stück Fleisch? 
Unser SteakHouse-Menü fi nden Sie hier:


